MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

402 BATALHAO DE INFANTARIA

(362 BI/1890)

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBIJETO

1.1. O objeto do presente Termo de Referéncia é a aquisicdo de géneros alimenticios da
agricultura familiar, para atendimento das necessidades da Setor de Aprovisionamento,
conforme especificagdes e quantitativos estabelecidos na proposta, a qual integra este
instrumento, independente de transcrigao.

2. DOS MATERIAIS A SEREM ADQUIRIDOS

NR ~ QTDE PRECO
ORD DESCRICAO UND FOR TOTAL | ESTIMADO TOTAL
Aipim in natura, aplicacdo alimenticia uso
1 |culindrio, apresentacdo 12 qualidade sem |Quilograma| 1400 4,47 6.258,00
fungos.
Cebola branca in natura, aplicacdo
, |?limenticia i _ Y597 quilograma| 1000 | 4,76 4.760,00
culinario, apresentacdo 12 qualidade sem
fungos.
3 Feuaq Verde, empacotado prazo de validade Quilograma | 180 10,61 1.909,80
180 dias.
Feijao tipo 1, classe Corda, empacotado prazo .
4 de validade 180 dias. Quilograma| 180 8,73 1.571,40
5 Fruta .|n natura tipo Abacate especie Quilograma| 600 6,23 3.738,00
Manteiga
Fruta in natura tipo Abacaxi, espécie
6 |Perola. Quilograma| 800 4,85 3.880,00
(pesando em média 1,5 kg)
7 |Fruta in natura tipo Banana, espécie Prata. | Quilograma| 5000 4,70 23.500,00
Fruta in natura tipo Coco, espécie Verde.
8 |(pesando Unidade 600 2,79 1.674,00
em média 2 kg)
9 Fruta in natura tipo Goiaba, espécie Quilograma| 1000 318 3.180,00
Vermelha.
10 |Frutain natura tipo Caju Quilograma| 200 14,55 2.910,00
11 |Fruta in natura tipo Laranja, espécie Pera. | Quilograma| 2600 3,41 8.866,00
12 |Fruta in natura tipo Limao, espécie Taiti. | Quilograma| 1500 3,70 5.550,00
13 Fruta in natura tipo Mamao, espécie Quilograma| 100 587 587,00
Formosa.
14 |Fruta in natura tipo Manga, espécie Espada. | Quilograma| 600 4,01 2.406,00
15 Fruta in  natura tipo Maracujda, espécie Quilograma| 600 8 40 5.040,00

Azedo.




16 Fruta in natura tipo Melancia, espécie Quilograma | 5000 3,07 15.350,00
vermelha.

17 Fruta in natura tipo Meldo, espécie Quilograma| 960 5,01 4.809,60
Amarelo.

18 |Fruta in natura tipo Tangerina Poncan Quilograma| 500 5,38 2.690,00

19 Legume in natura tipo Abdbora, espécie Quilograma | 1000 3,59 3.590,00
Cabocla

20 |Fruta in natura tipo Acerola. Quilograma| 50 5,99 299,50

21 Legume in natura tipo Batata Doce, espécie Quilograma | 2000 3,59 7.180,00
Rosada.

22 |Legume in natura tipo Inhame. Quilograma| 800 6,59 5.272,00
L ; ; B o~

53 egume in natura tipo Beterraba, espécie Quilograma | 1000 6,59 6.590,00
Comum.

24 Legume in natura tipo Cenoura, espécie Quilograma | 1200 412 4.944,00
Comum.

75 Legume in natura tipo Maxixe, espécie Quilograma| 300 7.45 2.235,00
Comum.

26 Legume in natura tipo Pimentdo, espécie Quilograma| 500 7,09 3.545,00
Verde.

27 Legume in natura tipo Tomate, espécie Quilograma| 2600 5,70 14.820,00
Salada.

58 Verdura in natura tipo Acelga, espécie Quilograma | 1000 6,19 6.190,00
Comum.

59 Verdura in natura tipo Agrido, espécie Quilograma| 200 9,00 1.800,00
Comum.

30 |Verdurain natura tipo Alface, espécie Crespa.| Unidade 100 3,67 367,00

31 |Verdura in natura tipo Chuchu verde Quilograma| 1000 3,92 3.920,00

32 Verdura in natura tipo Coentro, espécie Quilograma| 300 13,04 3.912,00
Comum.

33 Verdura in natura tipo Cebolinha, espécie Quilograma| 50 11,91 595 50
Comum.

34 Verdur'a in natura tipo Couve, espécie Quilograma| 200 9,69 1.938,00
Manteiga.

35 Verdura in natura tipo Espinafre, espécie Quilograma| 400 9,38 3.752,00
Comum.

36 VerQura in natura tipo Pimenta, espécie de Quilograma| 100 1704 1.704,00
Cheiro

37 Verdura in natura tipo Quiabo, espécie Quilograma| 200 813 1.626,00
Comum.

38 Verc’ju.ra in natura tipo Repolho Verde, Quilograma | 1500 4,25 6.375,00
espécie Comum.

39 Ver(?u.ra in  natura tipo Repolho Roxo, Quilograma| 800 506 4.048,00
espécie Comum.
Verdura in natura tipo Rducula, espécie .

40 Quilograma| 200 12,35 2.470,00
Comum.

a1 Verdura in natura tipo Alho Poro, espécie K 50 16,35 817,56
Comum.

47 Verdura in natura tipo Salsdo, espécie K 30 11,28 902,66
Comum.

43 |Bolos caseiros tipo Variado. Kg 50 23,04 1.152,16

44 | Biscoito Caseiro tipo Polvilho. Kg 50 17,80 889,80




45 | Legume in natura tipo Batata, espécie Inglesa. Kg 1000 6,03 6.025,30

16 Polpa de Fruta, tipo: Acerola, apresentacao K 50 11,60 579.90
congelada
Polpa de Fruta, tipo: Caja, apresentagdo

47 |congelada, Kg 100 12,84 1.283,54
natural

48 Polpa de Fruta, tipo: Caju, apresentagdo K 100 11,07 1.106,82
congelada

49 Polpa de Fruta, tipo: Goiaba, apresentacao K 200 10,67 2.133,62
congelada

50 Polpa de Fruta, tipo: Graviola, apresentacao Ke 100 12,99 1.299,40
congelada

51 Polpa de Fruta, tipo:Manga, apresentacao Ke 400 9,50 3.798,76
congelada

52 |Suco, Polpa de Maracuja, congelada, natural Kg 50 18,16 908,21

53 |Suco, Polpa de Sapoti, congelada, natural Kg 50 19,43 971,25
logurte natural, teor de gordura: integral

54 |sabor sortidos, componentes: com polpa ou Lt 600 9,21 5.528,64
pedacos de frutas

55 | Mel de abelha natural Kg 10 21,99 219,90

56 |Frutain natura tipo Uva ltalia, espécie Roxa Kg 200 12,84 2.568,36

57 |Alho em restia tipo cabeca, espécie comum Kg 700 24,41 17.089,17

58 |Fruta in natura tipo Uva, Rubi Kg 200 14,20 2.839,44

2.1. O valor total da aquisicdao sera definido através do processo de CHAMADA
PUBLICA, onde sera adjudicado a proposta mais vantajosa para a Administrac3o.

2.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da aquisicdo do material, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracdo, frete e seguro.

2.3. A avaliacdo do custo da aquisicao foi efetuada com base em pesquisa de
mercado realizada através do no Sistema de Pesquisa de Preco. A documentacdo
comprobatdria dessa pesquisa se encontra autuada ao presente processo.

2.4. N3o se aplica a Margem de Preferéncia ao presente processo.

. JUSTIFICATIVA PARA A AQUISICAO

3.1. A justificativa da aquisicdo é dar continuidade do servico da Secdo de
Subsisténcia, tendo em vista a necessidade de aquisicdo de géneros alimenticios da
agricultura familiar, para o fornecimento de refeicGes nos trés refeitdrios (oficiais,
graduados e pracas) desta Batalhdo, bem como atender a eventos institucionais.

. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

4.1. A Fornecedora dos Materiais, além de atender a todas as obrigacGes advindas
deste Projeto Basico, devera, ainda, em seu processo de producdo ou aquisi¢do,
adotar, no que couber, as praticas de sustentabilidade ambiental dispostas na Lei n2
12.305, de 02 de agosto de 2010, em especial ao Art. 72; e na Instrucdo Normativa
n2 01/STLI/MPOG, de 19 de janeiro de 2010, no que tange a:

4.1.1. Utilizar produtos de limpeza e conservacdao de superficies e objetos
inanimados que obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela
ANVISA;




4.1.2. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de
certificacdo dolnstituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade
Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto
ambiental em relagdo aos seus similares;

4.1.3. Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em
embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize
materiais recicldveis, de forma a garantir a maxima prote¢do durante o
transporte e 0 armazenamento;

4.1.4. Que os bens ndao contenham substancias perigosas em concentragao
acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous
Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente
(Cr(VI)), cddmio (Cd), bifenil- polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados
(PBDEs).

5. CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS

5.1. Os materiais a serem adquiridos enquadram-se na classificacdo de bens
comuns, ou seja,aqueles cujo padrdo de desempenho e qualidade podem ser
aferidos sem a necessidade de investigacdes pormenorizadas, possibilitando a
Administracao decidir com relativa facilidade acerca da aceitabilidade da proposta.
Sdo atualmente entendidos como aqueles encontrados facilmente no mercado.

6. DA AMOSTRA

6.1. Havendo necessidade durante o processo de aquisi¢ao, caso a compatibilidade
com as especificagdes demandadas, sobretudo quanto a padrdes de qualidade e
desempenho dos produtos, ndo possa ser aferido de pronto e imediato pelos meios
convencionais e objetivos, a Administracdo poderd exigir que o fornecedor
interessado apresente a amostra, sob pena de ndo aceitacdo, dentro do prazo de
até 5 (cinco) dias corridos contados da solicitacao.

7. ENTREGA E RECEBIMENTO DOS MATERIAIS

7.1. A aquisicdo sera efetivada mediante a emissao da Nota de Empenho, ficando
dispensada a formalizacdo de Termo de Contrato, de acordo com o disposto no art.
62 da Lei 8.666/93.

7.2. 0 prazo de entrega dos produtos é de até 05 (cinco) dias, contados do
recebimento da Nota de Empenho, em remessa Unica, no seguinte endereco:

LOCAL DE ENTREGA:

BR 226, Km 03, S/N

Bairro dos Venancio

Crateus-CE,

CEP: 63.708-690.

Hordrio de entrega: dias Uteis: segunda a quinta-feira, das 08:00h as 16:30h.

7.3. Para os casos de produtos pereciveis, o prazo de validade dos produtos, na data
da entrega, ndo poderd ser inferior a 6 (seis) meses, ou a metade do prazo total
recomendado pelo fabricante.

7.4. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificacdes constantes neste Projeto Basico e na proposta, devendo
serem substituidos no prazo maximo de até 05 (cinco) dias uteis, a contar da
notificacdo recebida pela empresa responsavel pela entrega dos produtos, as suas
custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.5. CONTROLES REALIZADOS NO RECEBIMENTO



7.6.

7.5.1. A recepcdo da matéria-prima devera ser realizada em area protegida e
limpa, devendo ser submetida a inspeg¢do e aprovagdo na recepgao.

7.5.2. Os critérios a serem avaliados no momento do recebimento s3o:
7.5.2.1. Verificar a integridade das embalagens primarias;

7.5.2.2. Verificar a temperatura da matéria-prima, principalmente os
refrigerados e congelados, observando sinais de descongelamento;

7.5.2.3. Observar caracteristicas organolépticas dos alimentos: cor,
odor, aroma,aparéncia, textura e sabor;

7.5.2.4. Conferir no rétulo o nome e composi¢ao do produto, lote, data
de fabricagdo e validade, CNPJ, condi¢cbes de armazenamento e
quantidade (unidade e peso);

7.5.2.5. Observar se o entregador estd uniformizado e o veiculo de
transporte limpo, sem mistura de cargas de origens diferentes;

7.5.3. Os lotes das matérias-primas reprovadas ou com prazo de validade
vencido devem ser devolvidos imediatamente ao fornecedor e, na
impossibilidade, devem ser imediatamente identificados como produto
impréprio para uso e armazenados separadamente.

COLETA DE AMOSTRAS

7.6.1. A coleta de amostras constitui a primeira fase da analise dos artigos de
subsisténcia e serd realizada por um profissional devidamente capacitado no
ato de entrega do produto para verificacdo dos padrdes de identidade e
qualidade.

7.6.2. As amostras coletadas sdo utilizadas para identificar possiveis agentes
causadores de surto de toxinfeccdo e assim avaliar a condicdao higiénico-
sanitaria do alimento que esta sendo ofertado.

7.6.3. A retirada da amostra obedecera a critérios técnicos normatizados pela
Resolucao-RDC N2 12, de 2 de janeiro de 2001, a qual aprova o Regulamento
Técnico sobre padrdes microbioldgicos para alimentos.

7.6.4. Deve-se proceder a coleta de amostras dos alimentos em suas
embalagens originais ndo violadas, observando a quantidade minima de 200g
ou 200mL por unidadeamostral. Quando se tratar de produtos a granel, ou
de por¢bes ndo embaladas na origem, deve-se cumprir as Boas Praticas de
Coleta dispostas pelo Codex Alimentarius da Organizacao das Na¢des Unidas
para Agricultura e Alimentacdo (FAQO)/OrganizagdoMundial da Sadde (OMS),
respeitando-se a quantidade minima necessaria.

7.6.5. No caso de alimentos comercialmente estéreis, cada unidade da amostra
indicativadeve ser composta de no minimo 3 (trés) unidades do mesmo lote,
para fins analiticos. Da mesma forma, quando se tratar da aplicacdo do plano
de amostragem estatistica, deve-se efetuar a coleta de, no minimo, 3 conjuntos
de unidades amostrais.

7.6.6. A amostra deve ser enviada ao laboratério devidamente identificada e em
condi¢cOes adequadas para analise, especificando as seguintes informacdes: a
data, a hora da coleta, a temperatura (quando pertinente) no momento da
coleta e transporte, o motivo da coleta, a finalidade e o tipo de analise, as
condi¢cdes da mesma no ponto da coleta e outros dados que possam auxiliar as
atividades analiticas.



7.7. PLANOS DE AMOSTRAGEM

7.7.1. O monitoramento microscépico de alimentos permite avaliar a presenga
de matérias estranhas relacionadas ao risco a saude ou indicadoras das
condig¢des higiénico-sanitarias, sendo util no controle de produtos, sobretudo,
0s que sao consumidos sem cocgao.

7.7.2. Para fins de analise microscépica, o contratado deve entregar o laudo de
laboratério, com metodologia para amostragem, coleta, acondicionamento e
anadlise dos produtos alimenticios reconhecida com base na legislagao vigente e
parametros desta Instrugao.

7.7.3.Para fins de aplicacdo de plano de amostragem, para analise
microbioldgica, as licitantes vencedoras do pleito licitatério, deverao entregar,
junto com o material, o laudo do laboratério especializado na drea de analise
de alimentos e credenciado pelo 6rgdo federal ou estadual de agricultora e/ou
orgao federal ou estadual de vigilancia sanitaria.

8. DAS OBRIGACC)ES DA ADMINISTRACAO
8.1. S3o obrigacbes da Administracao:

8.1.1. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no TR e na proposta
apresentada;

8.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos produtos
com as especificacdes constantes do TR e da proposta, para fins de aceitagao e
recebimento;

8.1.3. Comunicar a empresa responsavel pela entrega dos produtos, por escrito,
sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido,
para que seja substituido, reparado ou corrigido;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obriga¢gdes da empresa
responsavel pela entrega dos produtos, através de comissdo/servidor
especialmente designado, se foro caso;

8.1.5. Efetuar o pagamento a empresa, no maximo, em até 30 (trinta) dias
corridos da data de entrega do produto;

8.2. A Administracdao ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
empresa responsavel pela entrega dos produtos com terceiros, ainda que
vinculados a execug¢do do presente TR, bem como por qualquer dano causado a
terceiros em decorréncia deato da mesma, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

9. OBRIGAGOES DA EMPRESA FORNECEDORA DOS PRODUTOS

9.1. A empresa responsavel pela entrega dos produtos deve cumprir todas as
obrigagdes constantes neste TR, seus anexos e sua proposta, assumindo
exclusivamente seusriscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo de
seu objeto e, ainda:

9.1.1.Efetuar a entrega dos produtos em perfeitas condi¢gdes, conforme
especificacOes, prazo e local constantes da proposta, acompanhado da
respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacdes referentes a: marca,
fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou validade, conforme o
caso;

9.1.2. No que couber, deverd responsabilizar-se por todos os 6nus referentes
aos produtos fornecidos, inclusive saldrios de seus empregados, alimentacao,



transporte, fretes, bem como tudo que a legislacdo trabalhista, previdenciaria
e fiscal prevé e demais exigéncias legais para o exercicio da atividade, objeto
deste Projeto Basico;

9.1.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes de falhas na producao
dos produtos, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa
do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990);

9.1.4. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo de até 15
(quinze) dias uteis, os produtos com avarias ou defeitos;

9.1.5. Comunicar a Administra¢cdo, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas que antecede a prazo final da entrega do produto, os motivos que
impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacgao;
inclusive eventuais atrasos por parte dos Correios;

9.1.6. Manter durante toda o periodo de entrega do material, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de
habilitacao e qualificacdo exigidas.

9.1.7.Realizar a entrega dos itens refrigerados e congelados em veiculo
refrigerado adequado, conforme as normas de seguranca dos alimentos. Os
alimentos refrigerados devem estar com temperatura de até 10 °C, e os
alimentos congelados, no maximo -18°C.

10. DA SUBCONTRATACAO
10.1. N3o serd admitida a subcontratacdo do objeto constante deste Termo de Referéncia.
11. CONTROLE DA ENTREGA DO MATERIAIS/PRODUTOS

11.1. Se for o caso, nos termos do art. 67 da Lei n? 8.666, de 1993, serd designado
representante para acompanhar e fiscalizar a entrega dos produtos, anotando em
registro préprio todas as ocorréncias e determinando o que for necessario a
regularizacdo de falhas ou defeitos observados.

11.2. O recebimento de material de valor superior a 176.000,00 (cento e setenta
e seis mil Reais) sera confiado a uma comissdo de, no minimo, 03 (trés) membros,
designados pelaautoridade competente.

11.3. A designagdo de fiscalizagao ndo exclui e nem reduz a responsabilidade da
empresa responsavel pela entrega dos produtos, inclusive perante terceiros, por
qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas ou vicios
redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em co-responsabilidade da
Administracao ou de seus agentese prepostos, de conformidade com o art. 70 da
Lei n2 8.666, de 1993.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias
corridos, contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal, nos termos do art. 59,
§ 39, da Lei n2 8.666, de 1993.

12.2. O pagamento somente serd autorizado depois de efetuado o “atesto de
recebimento” pelo servidor competente na nota fiscal apresentada.

12.3. Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal ou dos documentos
pertinentes a entrega do produto, ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidagao
da despesa, como, porexemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente de
penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficard sobrestado até que a
empresa providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para



13.

pagamento iniciar-se-a apds a comprovacdo da regularizacdo da situacdo, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Administracao.

12.4. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancdria para pagamento.

12.5. Antes de cada pagamento, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutenc¢ado das condi¢des de habilitagdo exigidas neste Projeto Basico.

12.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade, serd
providenciada suaadverténcia, por escrito, para que, no prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da Administracao.

12.7. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
empresa deverd comunicar aos Orgdos responsdveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quantoa sua inadimpléncia, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

12.8. Havendo a efetiva entrega dos produtos pela empresa, os pagamentos
serdo realizados normalmente, mesmo que ndo esteja com sua situagao
regularizada junto ao SICAF.

12.9. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributdria prevista na
legislacdo aplicavel.

12.10. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da
LeiComplementar n2 123, de 2006, nao sofrerd a retencao tributdria quanto aos
impostos e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

13.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n? 8.666, de 1993 a
empresa responsavel pela entrega dos produtos que inexecutar total ou
parcialmente qualquer das obrigacbes assumidas; ensejar o retardamento da
entrega dos produtos; comportar-se de modo inidoneo; cometer fraude fiscal; ou
nao mantiver a sua proposta;

13.2. A Contratada que cometer qualquer das infracdes acima discriminadas ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes;

13.2.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo
acarretemprejuizos significativos para a Administragao;

13.2.2. Multa moratdria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado
sobre ovalor da parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias;

13.2.3. Multa compensatdria de 10% (dez por cento) sobre o valor total dos
produtosa serem entregues, no caso de inexecucdo total do objeto;

13.2.3.1. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos
seraoconsideradas independentes entre si;

13.2.4. Em caso de inexecuc¢do parcial, a multa compensatéria, no mesmo
percentual do subitem acima, serd aplicada de forma proporcional a
obrigacao inadimplida;

13.2.5. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o drgao,



entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera
e atua concretamente, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

13.2.6. Declaragdao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
empresa responsavel pela entrega dos produtos ressarcira Administragao
pelos prejuizos causados e apds decorrido o prazo da penalidade de
suspensao do subitem anterior;

13.3. A aplicagdo de multa n3do impede que a Administragdo rescinda
unilateralmente o ajustado e aplique as outras sang¢des cabiveis.

13.4. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Administracdo serdo deduzidos
dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou ainda, quando for
0 caso, seraoinscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

13.5. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo
maximo de 5 (cinco) dias uteis, a contar da data do recebimento da comunicagdo
enviada pela autoridade competente.

13.6. A recusa injustificada da empresa responsdvel pela entrega dos produtos
retirar ou receber a Nota de Empenho, apds devidamente convocada, dentro do
prazo estabelecido pela Administracdao, equivale a inexecucgao total, sujeitando-a
as penalidades acima estabelecidas.

13.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a Contratada,
observando-seo procedimento previsto na Lei n? 8.666/93, e subsidiariamente a
Lei n29.784, de 29 de janeiro de 1999.

13.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracao
a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

13.9. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou, no caso das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

13.10. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

Quartel em Crateus, CE, 11 de setembro de 2023.

ARNALDO SILVA FILHO-1° Ten
Encarregado do Setor de Aprovisionamento



